

    
        
            
                            
            
                	
	                            
			Notre démarche        
		                    
	
                                
			Nos produits        
		                        
                            	
                                                                                    
                                                




		                                        Plateaux repas                                            
	                                                                            
	
                                                                                    
                                                




		                                        Buffets                                            
	                                                                            
	
                                                                                    
                                                




		                                        Finger food                                            
	                                                                            
	
                                                                                    
                                                




		                                        Petits déjeuners                                            
	                                                                            
	
                                                                                    
                                                




		                                        Dernière minute                                            
                                                                                
	
                                                                                    
                                                




		                                        Boissons                                            
	                                                                            
	
                                                                                    
                                                




		                                        La carte                                            
                                                                                


                        

                    
	
                                
			De A à Z        
		                    
	
	                            
			ESAT l'Envol        
		                    


            
            
                
	                01 84 25 14 00                    




                    
                
                                    
                    
                    
                        0                    
                    
                                    
                    
                        
                        Mon panier
                    

                                        
                        

	Votre panier est vide.



                    

                    

                

                
                    
                
                
                    	
                                Me connecter
                            
	
	                                    
			M'inscrire        
		                            
	
                                Demander un devis
                            


                    

                

            

        

    
    
    
        
             Mon panier
        

        Fermer
    

    
		

	Votre panier est vide.



    




		
            
                

Accueil
            
        
	
			
                


Valeurs
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			ESAT l'Envol        
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					Panier
				
			
	
			
                Compte
            
			
				
					
							Me connecter
						
	
							M'inscrire
						
	
							Demander un devis
						


			

		



    
        

    
        
            
                                        
                            Plateaux repas                        
                                                
                            Buffets                        
                                                
                            Finger food                        
                                                
                            Petits déjeuners                        
                                
			Dernière minute        
		                        
                            Boissons                        
                                    
            
                	
                        Sélectionner un produit
                        	
                                    Plateaux repas                                
	
                                    Buffets                                
	
                                    Finger food                                
	
                                    Petits déjeuners                                
	
                                            
			Dernière minute        
		                                
	
                                    Boissons                                


                    


            
        

    


        
            
                
					                

            

            
                
                    
						                        
							Télécharger notre carte Printemps 2024



                            Plateaux Repas                            

							Le premier plateau repas chic et réutilisable
                        

                    

                

            

        
		        
            
                
                    
						                    

                    
						Accueil - Plateaux Repas
                    

                

            

        
		        
            
                	
                                Nous travaillons avec un ESAT pour une partie de notre production. En cliquant sur cette case, vous choisissez de soutenir l’emploi de travailleurs handicapés.

                            
	
                            
								
                                    
                                
                                
                                    




                                

                                
									Repas ESAT                                    Cochez pour soutenir l'emploi de personnes en situation de handicap. En savoir plus ?
                                

                            

                        
	
	


      Choisissez la forme de vos plateaux repas : Trilogie ou Square. Les recettes sont les mêmes, la seule chose qui change, c’est la présentation et le contenant.

    
    

      

        

        
          
          




                            
                    
                    Visionner la vidéo
                
                        


          
            

            
              La trilogie
              
                	Chic
	Exclusive
	Elégante


                	



 100% Français
	



 94% de matériau végétal


              

            

          

        

      


      
      
	
		
			
		
		
			
                                

			

		

	

	





      

        

        
          
          




                          
                    
                    Visionner la vidéo
                
                        


          
            

            
              Le square
              
                	Design
	Moderne
	Pratique


                	



 100% Français
	



 94% de matériau végétal


              

            

          

        



      


            
      
	
		
			
		
		
			
                                

			

		

	

	




    






	
                                Indiquez pour finir les spécificités alimentaires de vos hôtes : nous vous proposerons uniquement les plateaux correspondant à vos critères.

                            
	
                                                                    
                                     Sans gluten                                
                            
	
                                                                    
                                     Sans lactose                                
                            
	
                                                                    
                                     Sans oeuf                                
                            
	
                                                                    
                                     Sans porc                                
                            
	
                                                                    
                                     Végétarien                                
                            



				                
                    
                    Filtrer
                
            

        
		
	
		
			
                
					                

				
											La trilogie

										

			

		

		
    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Offre éphémère

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Offre éphémère
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Plateau éphémère : Arrivée du Printemps        
    

    
        
Entrée

Pâté en croûte maison au poulet, canard et pistaches




Plat

Ballotine d'agneau persillée, poêlée de légumes primeurs et mayonnaise au vin rouge




Dessert

Tartelette façon chocolat liégeois



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Offre éphémère
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Plateau éphémère : Arrivée du Printemps - ESAT        
    

    
        
Entrée

Pâté en croûte maison au poulet, canard et pistaches




Plat

Ballotine d'agneau persillée, poêlée de légumes primeurs et mayonnaise au vin rouge




Dessert

Tartelette façon chocolat liégeois



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Sarika Sor

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Casarecce au curry vert et œuf frit        
    

    
        
Entrée

Rémoulade à l'asiatique, poires et wasabi




Plat

Casarecce au curry vert, légumes printaniers et œuf frit




Dessert

Chou craquelin, diplomate à la noix de coco, kiwi et ananas



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Truite façon tigre qui pleure        
    

    
        
Entrée

Rouleaux de printemps et sa sauce épicée aux herbes




Plat

Truite façon tigre qui pleure




Dessert

Macaron citron, praliné sésame noir



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Casarecce au curry vert et œuf frit - ESAT        
    

    
        
Entrée

Rémoulade à l'asiatique, poires et wasabi




Plat

Casarecce au curry vert, légumes printaniers et œuf frit




Dessert

Chou craquelin, diplomate à la noix de coco, kiwi et ananas



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Truite façon tigre qui pleure - ESAT        
    

    
        
Entrée

Rouleaux de printemps et sa sauce épicée aux herbes




Plat

Truite façon tigre qui pleure




Dessert

Macaron citron, praliné sésame noir



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Rita Higgins

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Riz aux saveurs méditerranéennes        
    

    
        
Entrée

Labneh monté à la feta et aux olives noires, salade de fines herbes et radis rose




Plat

Riz aux saveurs méditerranéennes et feuilles de blettes en salade, pois chiche, mélasse de grenade et crème de sésame




Dessert

Tarte osmallieh



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                               

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Filet de poulet poché, salade moghrabieh        
    

    
        
Entrée

Houmous crémeux aux épices torréfiées, huile d'olive extra vierge et thym frais 




Plat

Filet de poulet poché, salade moghrabieh aux fines herbes, asperges et tahini au basilic




Dessert

Samoussas chocolat noisettes



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Riz aux saveurs méditerranéennes - ESAT        
    

    
        
Entrée

Labneh monté à la feta et aux olives noires, salade de fines herbes et radis rose




Plat

Riz aux saveurs méditerranéennes et feuilles de blettes en salade, pois chiche, mélasse de grenade et crème de sésame




Dessert

Tarte osmallieh



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                               

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Filet de poulet poché, salade moghrabieh - ESAT        
    

    
        
Entrée

Houmous crémeux aux épices torréfiées, huile d'olive extra vierge et thym frais 




Plat

Filet de poulet poché, salade moghrabieh aux fines herbes, asperges et tahini au basilic




Dessert

Samoussas chocolat noisettes



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Justine Piluso

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons        
    

    
        
Entrée

Crostata blettes, épinards et feta




Plat

Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons




Dessert

Financier à la sauge, yaourt, fraises et rhubarbe



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Merlu poché à l'huile d'olive, vierge au kiwi        
    

    
        
Entrée

Galette de quinoa, crème de fromage frais et artichauts sautés




Plat

Merlu poché à l'huile, asperges et petits pois, écrasé de pommes de terre, vierge de kiwi




Dessert

Cake polenta et pomelo, gel de romarin



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons - ESAT        
    

    
        
Entrée

Crostata blettes, épinards et feta




Plat

Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons




Dessert

Financier à la sauge, yaourt, fraises et rhubarbe



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Merlu poché à l'huile d'olive, vierge au kiwi - ESAT        
    

    
        
Entrée

Galette de quinoa, crème de fromage frais et artichauts sautés




Plat

Merlu poché à l'huile, asperges et petits pois, écrasé de pommes de terre, vierge de kiwi




Dessert

Cake polenta et pomelo, gel de romarin



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Tajine végan de printemps        
    

	
		
Entrée

Salade et crémeux végan de courgettes, pickles d'oignons rouges et pignons




Plat

Tajine végan de printemps




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				                 

			23,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Poulet primeur et légumes croquants        
    

	
		
Entrée

Cake moelleux de chèvre aux courgettes rôties




Plat

Poulet primeur, mayonnaise et légumes croquants comme à la maison




Dessert

Incroyable cookie chocolat pécan 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			25,60 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Notre fameux yassa végétarien        
    

	
		
Entrée

Spanakopita comme en Grèce




Plat

Notre fameux yassa végétarien




Dessert

Cheese cake exotique aux kumquats



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			25,60 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Tajine végan de printemps - ESAT        
    

	
		
Entrée

Salade et crémeux végan de courgettes, pickles d'oignons rouges et pignons




Plat

Tajine végan de printemps




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				                 

			26,29 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Poulet primeur et légumes croquants - ESAT        
    

	
		
Entrée

Cake moelleux de chèvre aux courgettes rôties




Plat

Poulet primeur, mayonnaise et légumes croquants comme à la maison




Dessert

Incroyable cookie chocolat pécan 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			28,16 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Notre fameux yassa végétarien - ESAT        
    

	
		
Entrée

Spanakopita comme en Grèce




Plat

Notre fameux yassa végétarien




Dessert

Cheese cake exotique aux kumquats



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			28,16 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Penne crème d'artichaut poivrade        
    

	
		
Entrée

Truite normande fumée maison, marinée aux baies roses, houmous crémeux de petits pois




Plat

Penne crème d'artichaut poivrade, parmesan et zeste de citron




Dessert

Crumble acidulé à la rhubarbe et crème de vanille



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pulled Pork sauce barbecue maison        
    

	
		
Entrée

Salade de fèves relevées au chorizo




Plat

Pulled pork sauce barbecue maison, patate douce confite et mesclun




Dessert

La traditionnelle tarte au chocolat



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Dos d'églefin, sauce montée au rosé et beurre blanc        
    

	
		
Entrée

Courgettes rôties, sauce crémeuse au parmesan




Plat

Dos d'églefin, fenouil et carotte, sauce montée au rosé et beurre blanc




Dessert

Dacquoise orientale aux dattes, figues et zaatar 



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Penne crème d'artichaut poivrade - ESAT        
    

	
		
Entrée

Truite normande fumée maison, marinée aux baies roses, houmous crémeux de petits pois




Plat

Penne crème d'artichaut poivrade, parmesan et zeste de citron




Dessert

Crumble acidulé à la rhubarbe et crème de vanille



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pulled Pork sauce barbecue maison - ESAT        
    

	
		
Entrée

Salade de fèves relevées au chorizo




Plat

Pulled pork sauce barbecue maison, patate douce confite et mesclun




Dessert

La traditionnelle tarte au chocolat



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Dos d'églefin, sauce montée au rosé et beurre blanc - ESAT        
    

	
		
Entrée

Courgettes rôties, sauce crémeuse au parmesan




Plat

Dos d'églefin, fenouil et carotte, sauce montée au rosé et beurre blanc




Dessert

Dacquoise orientale aux dattes, figues et zaatar 



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Suprême de poulet au pesto d'ail des ours        
    

	
		
Entrée

Wraps végétariens et feta onctueuse




Plat

Suprême de poulet au pesto d'ail des ours, dés de polenta et tombée d'épinards à l'italienne




Dessert

Tatin de pommes fondantes



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pintade gourmande au curry et fenouil        
    

	
		
Entrée

Nougat de chèvre aux mendiants, mesclun




Plat

Pintade gourmande au curry et fenouil, crème de patates douces




Dessert

Joli gâteau rose-pamplemousse sans gluten



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Truite normande, skordalia et tombée d'épinards        
    

	
		
Entrée

Petits pois doux au chèvre frais et au basilic




Plat

Truite normande, pincée de sumac, skordalia de pommes de terre et tombée d'épinards, sauce tahini zaatar




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				               

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Emincé de poulet léger, échalote et estragon        
    

	
		
Entrée

Tartelette printanière au fromage frais et aux crudités




Plat

Emincé de poulet léger, vinaigrette à l'échalote et à l'estragon, courgettes grillées et petits pois et fèves en salade




Dessert

Mousse de stracciatela et croustillant praliné



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Cœur de rumsteack normand, béarnaise        
    

	
		
Entrée

Barigoule d'artichauts poivrade




Plat

Cœur de rumsteack normand, béarnaise, galette moelleuse de pomme de terre et asperges rôties




Dessert

Chou tout poire



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			42,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pavé de bar, houmous crémeux de petits pois        
    

	
		
Entrée

Clafoutis onctueux aux tomates confites et olives de Kalamata




Plat

Pavé de bar, légère sauce chien, houmous crémeux de petits pois et asperges rôties




Dessert

Sablé breton au cacao, ganache crémeuse au chocolat au lait Michel Cluizel 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			42,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Suprême de poulet au pesto d'ail des ours - ESAT        
    

	
		
Entrée

Wraps végétariens et feta onctueuse




Plat

Suprême de poulet au pesto d'ail des ours, dés de polenta et tombée d'épinards à l'italienne




Dessert

Tatin de pommes fondantes



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pintade gourmande au curry et fenouil - ESAT        
    

	
		
Entrée

Nougat de chèvre aux mendiants, mesclun




Plat

Pintade gourmande au curry et fenouil, crème de patates douces




Dessert

Joli gâteau rose-pamplemousse sans gluten



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Truite normande, skordalia et tombée d'épinards - ESAT        
    

	
		
Entrée

Petits pois doux au chèvre frais et au basilic




Plat

Truite normande, pincée de sumac, skordalia de pommes de terre et tombée d'épinards, sauce tahini zaatar




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				               

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Emincé de poulet léger, échalote et estragon - ESAT        
    

	
		
Entrée

Tartelette printanière au fromage frais et aux crudités




Plat

Emincé de poulet léger, vinaigrette à l'échalote et à l'estragon, courgettes grillées et petits pois et fèves en salade




Dessert

Mousse de stracciatela et croustillant praliné



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Cœur de rumsteack normand, béarnaise - ESAT        
    

	
		
Entrée

Barigoule d'artichauts poivrade




Plat

Cœur de rumsteack normand, béarnaise, galette moelleuse de pomme de terre et asperges rôties




Dessert

Chou tout poire



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			47,19 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pavé de bar, houmous crémeux de petits pois - ESAT        
    

	
		
Entrée

Clafoutis onctueux aux tomates confites et olives de Kalamata




Plat

Pavé de bar, légère sauce chien, houmous crémeux de petits pois et asperges rôties




Dessert

Sablé breton au cacao, ganache crémeuse au chocolat au lait Michel Cluizel 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			47,19 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




	



	
		
			
                
					                

				
											Le square

										

			

		

		
    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Offre éphémère

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Offre éphémère
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Plateau éphémère : Arrivée du Printemps - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Pâté en croûte maison au poulet, canard et pistaches




Plat

Ballotine d'agneau persillée, poêlée de légumes primeurs et mayonnaise au vin rouge




Dessert

Tartelette façon chocolat liégeois



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Offre éphémère
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Plateau éphémère : Arrivée du Printemps - ESAT - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Pâté en croûte maison au poulet, canard et pistaches




Plat

Ballotine d'agneau persillée, poêlée de légumes primeurs et mayonnaise au vin rouge




Dessert

Tartelette façon chocolat liégeois



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Sarika Sor

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Casarecce au curry vert et œuf frit - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Rémoulade à l'asiatique, poires et wasabi




Plat

Casarecce au curry vert, légumes printaniers et œuf frit




Dessert

Chou craquelin, diplomate à la noix de coco, kiwi et ananas



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Truite façon tigre qui pleure - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Rouleaux de printemps et sa sauce épicée aux herbes




Plat

Truite façon tigre qui pleure




Dessert

Macaron citron, praliné sésame noir



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Casarecce au curry vert et œuf frit - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Rémoulade à l'asiatique, poires et wasabi




Plat

Casarecce au curry vert, légumes printaniers et œuf frit




Dessert

Chou craquelin, diplomate à la noix de coco, kiwi et ananas



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Sarika Sor
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Truite façon tigre qui pleure - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Rouleaux de printemps et sa sauce épicée aux herbes




Plat

Truite façon tigre qui pleure




Dessert

Macaron citron, praliné sésame noir



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Rita Higgins

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Riz aux saveurs méditerranéennes - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Labneh monté à la feta et aux olives noires, salade de fines herbes et radis rose




Plat

Riz aux saveurs méditerranéennes et feuilles de blettes en salade, pois chiche, mélasse de grenade et crème de sésame




Dessert

Tarte osmallieh



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                               

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Filet de poulet poché, salade moghrabieh - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Houmous crémeux aux épices torréfiées, huile d'olive extra vierge et thym frais 




Plat

Filet de poulet poché, salade moghrabieh aux fines herbes, asperges et tahini au basilic




Dessert

Samoussas chocolat noisettes



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Riz aux saveurs méditerranéennes - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Labneh monté à la feta et aux olives noires, salade de fines herbes et radis rose




Plat

Riz aux saveurs méditerranéennes et feuilles de blettes en salade, pois chiche, mélasse de grenade et crème de sésame




Dessert

Tarte osmallieh



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                               

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Rita Higgins
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Filet de poulet poché, salade moghrabieh - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Houmous crémeux aux épices torréfiées, huile d'olive extra vierge et thym frais 




Plat

Filet de poulet poché, salade moghrabieh aux fines herbes, asperges et tahini au basilic




Dessert

Samoussas chocolat noisettes



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            
                
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                    
                
            
        

        

        Justine Piluso

    

    
        
            Découvrir
            
                
            
        
    


    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Crostata blettes, épinards et feta




Plat

Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons




Dessert

Financier à la sauge, yaourt, fraises et rhubarbe



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			30,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Merlu poché à l'huile d'olive, vierge au kiwi - SQUARE        
    

    
        
Entrée

Galette de quinoa, crème de fromage frais et artichauts sautés




Plat

Merlu poché à l'huile, asperges et petits pois, écrasé de pommes de terre, vierge de kiwi




Dessert

Cake polenta et pomelo, gel de romarin



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			35,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Crostata blettes, épinards et feta




Plat

Roulé aux herbes et noix, achard d'oignons




Dessert

Financier à la sauge, yaourt, fraises et rhubarbe



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                              

			33,88 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        
        
            
                
                
                
                
                
                
                
                
                
            
        
        

            Justine Piluso
        

        
	        



        

    
        
            Découvrir
            
            
            
        
    

    

        
            



        

    
        
          Merlu poché à l'huile d'olive, vierge au kiwi - SQUARE - ESAT        
    

    
        
Entrée

Galette de quinoa, crème de fromage frais et artichauts sautés




Plat

Merlu poché à l'huile, asperges et petits pois, écrasé de pommes de terre, vierge de kiwi




Dessert

Cake polenta et pomelo, gel de romarin



Petit pain individuel
            Voir les allergènes
			    

	
		
            
                             

			39,49 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Tajine végan de printemps - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Salade et crémeux végan de courgettes, pickles d'oignons rouges et pignons




Plat

Tajine végan de printemps




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				                 

			23,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Poulet primeur et légumes croquants - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Cake moelleux de chèvre aux courgettes rôties




Plat

Poulet primeur, mayonnaise et légumes croquants comme à la maison




Dessert

Incroyable cookie chocolat pécan 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			25,60 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Notre fameux yassa végétarien - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Spanakopita comme en Grèce




Plat

Notre fameux yassa végétarien




Dessert

Cheese cake exotique aux kumquats



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			25,60 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Tajine végan de printemps - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Salade et crémeux végan de courgettes, pickles d'oignons rouges et pignons




Plat

Tajine végan de printemps




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				                 

			26,29 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Poulet primeur et légumes croquants - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Cake moelleux de chèvre aux courgettes rôties




Plat

Poulet primeur, mayonnaise et légumes croquants comme à la maison




Dessert

Incroyable cookie chocolat pécan 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			28,16 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Notre fameux yassa végétarien - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Spanakopita comme en Grèce




Plat

Notre fameux yassa végétarien




Dessert

Cheese cake exotique aux kumquats



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			28,16 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Penne crème d'artichaut poivrade - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Truite normande fumée maison, marinée aux baies roses, houmous crémeux de petits pois




Plat

Penne crème d'artichaut poivrade, parmesan et zeste de citron




Dessert

Crumble acidulé à la rhubarbe et crème de vanille



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pulled Pork sauce barbecue maison - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Salade de fèves relevées au chorizo




Plat

Pulled pork sauce barbecue maison, patate douce confite et mesclun




Dessert

La traditionnelle tarte au chocolat



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Dos d'églefin, sauce montée au rosé et beurre blanc - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Courgettes rôties, sauce crémeuse au parmesan




Plat

Dos d'églefin, fenouil et carotte, sauce montée au rosé et beurre blanc




Dessert

Dacquoise orientale aux dattes, figues et zaatar 



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Penne crème d'artichaut poivrade - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Truite normande fumée maison, marinée aux baies roses, houmous crémeux de petits pois




Plat

Penne crème d'artichaut poivrade, parmesan et zeste de citron




Dessert

Crumble acidulé à la rhubarbe et crème de vanille



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pulled Pork sauce barbecue maison - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Salade de fèves relevées au chorizo




Plat

Pulled pork sauce barbecue maison, patate douce confite et mesclun




Dessert

La traditionnelle tarte au chocolat



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Dos d'églefin, sauce montée au rosé et beurre blanc - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Courgettes rôties, sauce crémeuse au parmesan




Plat

Dos d'églefin, fenouil et carotte, sauce montée au rosé et beurre blanc




Dessert

Dacquoise orientale aux dattes, figues et zaatar 



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Suprême de poulet au pesto d'ail des ours - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Wraps végétariens et feta onctueuse




Plat

Suprême de poulet au pesto d'ail des ours, dés de polenta et tombée d'épinards à l'italienne




Dessert

Tatin de pommes fondantes



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			27,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pintade gourmande au curry et fenouil - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Nougat de chèvre aux mendiants, mesclun




Plat

Pintade gourmande au curry et fenouil, crème de patates douces




Dessert

Joli gâteau rose-pamplemousse sans gluten



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Truite normande, skordalia et tombée d'épinards - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Petits pois doux au chèvre frais et au basilic




Plat

Truite normande, pincée de sumac, skordalia de pommes de terre et tombée d'épinards, sauce tahini zaatar




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				               

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Suprême de poulet au pesto d'ail des ours - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Wraps végétariens et feta onctueuse




Plat

Suprême de poulet au pesto d'ail des ours, dés de polenta et tombée d'épinards à l'italienne




Dessert

Tatin de pommes fondantes



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			30,58 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pintade gourmande au curry et fenouil - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Nougat de chèvre aux mendiants, mesclun




Plat

Pintade gourmande au curry et fenouil, crème de patates douces




Dessert

Joli gâteau rose-pamplemousse sans gluten



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Truite normande, skordalia et tombée d'épinards - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Petits pois doux au chèvre frais et au basilic




Plat

Truite normande, pincée de sumac, skordalia de pommes de terre et tombée d'épinards, sauce tahini zaatar




Dessert

Salade de fraises de saison



Petit pain individuel traditionnel avec gluten
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				               

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Emincé de poulet léger, échalote et estragon - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Tartelette printanière au fromage frais et aux crudités




Plat

Emincé de poulet léger, vinaigrette à l'échalote et à l'estragon, courgettes grillées et petits pois et fèves en salade




Dessert

Mousse de stracciatela et croustillant praliné



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			32,80 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pavé de bar, houmous crémeux de petits pois - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Clafoutis onctueux aux tomates confites et olives de Kalamata




Plat

Pavé de bar, légère sauce chien, houmous crémeux de petits pois et asperges rôties




Dessert

Sablé breton au cacao, ganache crémeuse au chocolat au lait Michel Cluizel 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			42,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Cœur de rumsteack normand, béarnaise - SQUARE        
    

	
		
Entrée

Barigoule d'artichauts poivrade




Plat

Cœur de rumsteack normand, béarnaise, galette moelleuse de pomme de terre et asperges rôties




Dessert

Chou tout poire



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			42,90 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Emincé de poulet léger, échalote et estragon - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Tartelette printanière au fromage frais et aux crudités




Plat

Emincé de poulet léger, vinaigrette à l'échalote et à l'estragon, courgettes grillées et petits pois et fèves en salade




Dessert

Mousse de stracciatela et croustillant praliné



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				              

			36,08 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Cœur de rumsteack normand, béarnaise - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Barigoule d'artichauts poivrade




Plat

Cœur de rumsteack normand, béarnaise, galette moelleuse de pomme de terre et asperges rôties




Dessert

Chou tout poire



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				            

			47,19 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




    
        



    

    
        
            Pavé de bar, houmous crémeux de petits pois - SQUARE - ESAT        
    

	
		
Entrée

Clafoutis onctueux aux tomates confites et olives de Kalamata




Plat

Pavé de bar, légère sauce chien, houmous crémeux de petits pois et asperges rôties




Dessert

Sablé breton au cacao, ganache crémeuse au chocolat au lait Michel Cluizel 



Petit pain individuel
	
        Voir les allergènes
    
		

	
		
            
				             

			47,19 € HT

		

		
							
					        
			        

							Ajouter
				

						

	




	


                                    
                        
                            Un déjeuner d’entreprise Chic et délicieux !

Le plateau repas c’est le choix d’un repas complet et raffiné.

Nos plateaux repas font incontestablement partie des stars de notre gamme de produits traiteur.

Découvrez la qualité incomparable de repas complets livrés directement sur votre lieu de travail !

Chaque convive reçoit son propre plateau repas cuisiné par nos chefs à partir d’ingrédients sélectionnés avec soin.

Vos repas d’entreprise et vos réunions de travail au moment du déjeuner vont enfin devenir un véritable plaisir !

Découvrez vite notre gamme de plateaux-repas tous plus savoureux les uns que les autres, la livraison est rapide et écologique.

Un niveau haut de gamme

Notre engagement est de vous proposer des plateaux repas d’une qualité exceptionnelle. De l’entrée au dessert, nos plats cuisinés avec passion raviront les plus gourmets de vos clients et de vos collaborateurs.

Exit le plateau repas à compartiments ! Grâce à leur présentation soignée, vous profiterez d’un vrai repas comme au restaurant à un prix très compétitif !

Sans doute les meilleurs plateaux repas !

Depuis sa création, Le Cercle mise sur la qualité de ses produits et sur son engagement éthique pour vous convaincre.

Nous sommes aujourd’hui en mesure de vous proposer les meilleurs plateaux repas en région parisienne et en Normandie.

Nos menus incluent des mets raffinés tels que le saumon fumé, le filet de bœuf ou les poissons nobles, des sauces délicates comme la morille, la moutarde à l’ancienne etc..

Pour une expérience encore plus réussie, le trio de plats qui compose le repas est élégamment présenté dans des assiettes équipées de cloches en guise de couvercle pour nos plateaux repas Trilogie.

Les différents contenants se superposent pour former un objet unique au design raffiné. De quoi charmer vos pupilles autant que vos papilles !

Une zone de livraison étendue

Nous avons à cœur d’étendre toujours plus les zones de livraisons de nos plateaux repas.

Un service de livraison irréprochable : Nous livrons aujourd’hui à Paris et dans sa région, mais aussi dans des villes de province de plus en plus nombreuses.

Afin de ne pas trahir nos valeurs et notre engagement écologique, nous créons des partenariats avec des traiteurs locaux pour réduire les trajets.

Un service écologique pour votre santé et pour la planète

Le Cercle a toujours mis ses engagements au sein de sa démarche, qu’ils soient sociaux, environnementaux ou en faveur de la santé.

C’est pourquoi nous avons conçu des plateaux repas écologiques qui reflètent ces valeurs. Nous vous proposons ainsi des menus écolos et bios pour prendre soin de la planète, et des repas équilibrés, sans gluten ou sans lactose pour protéger votre santé.

Invitez la gastronomie dans vos séminaires

Convivial, pratique et gourmand, notre offre de plateaux repas froid s’adapte aussi bien aux pauses-déjeuners en open-space qu’à un partage culinaire au cours d’une réunion. Au menu par exemple : lentilles au curry pour la mise en bouche,pavé de bar, houmous crémeux en plat de résistance et financier au chocolat sans gluten pour terminer.

Une pause déjeuner adaptée à vos goûts et à vos convictions

Par choix éthique ou par goût, un nombre croissant de nos clients souhaite commander des plateaux repas végétariens. Le Cercle vous propose donc des menus gourmands entièrement végétariens : muffin au quinoa, légumes de saison cuisinés au sarrasin,  fruits frais…

Des plateaux équilibrés et raffinés

Le Cercle se propose de vous livrer des plateaux repas équilibrés à Paris et sur toute l’Île-de-France. Baptisée La Trilogie, notre gamme de plateaux-repas se traduit par un repas complet comprenant une entrée, un plat et un dessert. Chaque recette a été spécialement pensée par notre chef pour vous permettre de manger sainement. Les portions individuelles combleront ainsi vos papilles et vos yeux en étant bien équilibrées pour préserver votre santé.

Par ailleurs, la pyramide formée par les trois plateaux (une fois superposés) porte la signature d’un grand designer. Le Cercle vous invite en somme à vivre une expérience gastronomique unique qui stimule tous vos sens.

Des plateaux repas RSE

Un plateau repas RSE est un repas qui respecte les critères de responsabilité sociale des entreprises (RSE). Il peut inclure des ingrédients locaux et écologiques, des options végétariennes et végétaliennes, et être emballé dans des matériaux respectueux de l’environnement. Le but est de limiter l’impact environnemental et de promouvoir des pratiques éthiques dans la production et la consommation de nourriture.

Des menus haut de gamme

Notre équipe accueille des passionnés de cuisine. C’est donc avec plaisir que nos chefs élaborent chaque jour des plateaux repas gastronomiques. Nous travaillons sans relâche pour vous faire découvrir des saveurs délicates et originales. Notre satisfaction est de vous offrir une agréable parenthèse culinaire durant votre pause au bureau.

Une large gamme déclinée en plusieurs types de plateaux

Vous en avez assez des repas d’entreprise qui se ressemblent tous ?

Le Cercle a développé un grand nombre de menus, afin de varier les saveurs.

La carte change à chaque saison, afin de toujours mettre en avant des produits frais et de saison.

Nous vous proposons différents types de plateaux repas.

Vous ne souhaitez pas consommer de viande ou d’origine animale ? Découvrez nos plateaux repas végétariens et végans ! 

Un plateau repas traiteur est bien plus qu’un simple assortiment de mets disposés sur une assiette. Il est le reflet d’un savoir-faire, d’une expertise culinaire et d’une attention toute particulière portée aux détails. Conçu par des traiteurs professionnels, chaque plateau est pensé pour offrir une expérience gastronomique complète, qu’il s’agisse d’un déjeuner d’affaires, d’une réunion ou d’un événement spécial. L’harmonie des saveurs, la qualité des ingrédients, la présentation esthétique : tout est soigneusement orchestré pour satisfaire le palais et les yeux. De plus, dans une société de plus en plus pressée, le plateau repas traiteur répond à un besoin de praticité sans pour autant sacrifier la qualité. Il est l’alliance parfaite entre raffinement et commodité, permettant à chacun de déguster un repas digne des plus grands restaurants, où qu’il soit.

Un menu complet sur votre lieu de travail

Les repas pris sur le lieu de travail sont trop souvent synonymes de sandwiches secs ou de salades molles mangées sur le pouce.

Avec un plateau repas Le Cercle, vous retrouvez le plaisir d’un vrai repas pris à table, bien présenté, et surtout délicieux !

Chaque menu comporte une entrée, un plat et un dessert, ainsi qu’un petit pain individuel. Livré avec des couverts et verres.

Découvrez toute la variété des textures et des saveurs ! Vous laisserez-vous tenter par le poisson (saumon, maquereau, cabillaud…), ou par la viande : la volaille, le porc, ou encore le bœuf ? À moins que vous ne préfériez goûter nos plats végétariens délicatement relevés avec de savoureux condiments ? Grâce à l’étendue de notre gamme et à la carte qui change toutes les saisons, vous ne vous lasserez jamais de nos plateaux-repas !

Découvrez notre carte de boissons pour accompagner votre plateau repas : vin blanc, vin rouge, Champagne, eau, soft, tous les choix sont possibles, votre plateau repas sera accompagné d’un verre.

Ne renoncez pas au plaisir de déguster un vrai repas parce que vous n’avez pas pensé à commander à l’avance : nous pouvons livrer certains menus à la dernière minute.

Un service respectueux de l’environnement

Malheureusement, les repas à emporter sont généralement présentés dans des barquettes jetables, et accompagnés de couverts en plastique. Commander des plateaux-repas Le Cercle, c’est refuser de participer à cette création de déchets trop souvent non recyclables. À la fin de votre repas, il vous suffit de tout remettre dans la housse isotherme, et nous nous occupons du reste ! La vaisselle est collectée par nos livreurs, puis lavée et désinfectée. Ici pas de plateaux repas en plastique !

Nous nous sommes également engagés dans une démarche de livraison écoresponsable, en privilégiant l’utilisation de véhicules électriques. Choisir Le Cercle pour vos plateaux-repas, c’est faire un geste pour la planète !


À lire aussi :
	Buffets
	Finger Food
	Petits-déjeuners Entreprise
	Les boissons
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					Participez pour aider des personnes en situation de handicap en savoir plus ?
				

			

		

					
				Filtre alimentaire
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				ESAT l'Envol
Un partenariat socialement engagé
Le Cercle a fondé un partenariat avec l'ESAT l'Envol afin d'intégrer une dimension socialement responsable à sa démarche écologique, parce que préserver notre planète, c'est aussi prendre soin des Hommes.



En cochant cette case, vous aidez concrètement des personnes en situation de handicap à mieux s’insérer dans le monde du travail.



Vos achats de plateaux repas vous font gagner des Unités Bénéficiaires (UB) déductibles de votre taxe Agefiph (hors boissons et frais de livraison).

Compte tenu des coûts induits par ce partenariat, notre carte est légèrement plus chère.



Contactez-nous pour de plus amples informations.
        
			En savoir +        
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            Offre éphémère

        

        
            



        

    

	
		
			
		
		
			
                De l'inédit pour fêter le printemps !



Bourgeons, pâquerettes, soleil...

le printemps souffle son air de renouveau. 



Pour célébrer cette période remplie de gaîté,

nous avons concocté une offre inédite :

Du 18 mars au 5 avril seulement,

découvrez notre menu aux délicates

saveurs de l'agneau.  

			

		

	

	




    
        
            
                
                    
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                    
                
            

            

            Sarika Sor

        

        
            



        

    

	
		
			
		
		
			
                Le voyage de saveurs



On retrouve facilement la personnalité de Sarika dans ses assiettes. Sa cuisine est pleine de peps et s'inspire de ses origines Cambodgiennes avec une approche créative mettant en valeur les produits de qualité. Pour elle, manger va bien au-delà de l'action de se nourrir pour s'alimenter. Manger c'est prendre du plaisir, aussi bien de façon physique qu'intellectuelle. Manger est un voyage de saveurs, de découvertes et de surprises ! Une épice, un vinaigre, un agrume, un piment ...



Le juste équilibre et la gourmandise sont deux points essentiels à sa cuisine.



Des saveurs pour prendre du plaisir …

			

		

	

	




    
        
            
                
                    
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                    
                
            

            

            Rita Higgins

        

        
            



        

    

	
		
			
		
		
			
                La Bistronomie libanaise



Avec beaucoup d’audace, Kubri prend le contre-pied de ce que l’on connaît du pays du Levant et propose une vision créative de ses saveurs. Comme dans nos bistrots d’auteurs, où les inspirations des chefs renouvellent la tradition française depuis déjà plusieurs années, Kubri offre une dimension contemporaine aux plaisirs libanais.



Kubri c’est l’histoire et la complicité de trois femmes franco-libanaises, passionnées de cuisine et de restauration. Les sœurs Mayfrid et Ingrid Chehlaoui sont tombées dans la marmite quand elles étaient petites, et Rita Higgins.



Rita Higgins est une cheffe passionnée, libanaise aux multiples facettes. Elle a parcouru le monde et notamment le Japon. Elle redécouvre le plaisir et l’envie de cuisiner libanais à son retour en France et détermine alors que son identité culinaire qui fera désormais honneur à ses origines, tout en explorant ses multiples expériences, de l’excellence française à la créativité.



La culture de leur pays avec une vision moderne et créative.

			

		

	

	




    
        
            
                
                    
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                    
                
            

            

            Justine Piluso

        

        
            



        

    

	
		
			
		
		
			
                Justine déborde d’énergie.



C’est sa façon de vivre, et c’est super contagieux. C’est d’ailleurs ce qu’elle veut : ne pas être la seule à sourire, nous emmener dans sa danse…



C’est aussi pour cela qu’elle cuisine. Beaucoup, depuis longtemps, avec plein d’amour qu’elle saupoudre partout et qui donne le sourire à ceux qui goûtent ses plats.



Justine défend une restauration abordable et lisible pour tous.



Elle motive aussi son public à redécouvrir le plaisir de recuisiner à la maison



Justine prône une cuisine équilibrée : pour la planète, pour nos corps et pour nos esprits. 



Ni végan, ni minceur, elle se veut raisonnable et pensée avant tout au service du plaisir

			

		

	

	



	
	

























        






    

    
	
		
			
				
          			
        		
				



















Découvrez notre nouveau plateau-repas éphémère aux délicates saveurs de l’agneau.

Disponible du 18 mars au 5 avril seulement.



Découvrir







			

		

	



	
	



