
Grazing
Platters



Animés par notre passion pour la

gastronomie et l'envie de contribuer à la

création d'un monde plus durable, nous

avons créé Le Cercle en 2016.

Notre ambition ? 
Proposer une cuisine éthique et 

gourmande, qui repose sur notre 
engagement pour la 

durabilité.

Pensés pour être chics, pratiques et

réutilisables, nos emballages sont fabriqués

en France à 94% à partir d’un matériau

végétal, respectant ainsi nos valeurs en

faveur de l’environnement et pour les

Hommes.



Grazing
Platters

Une formule à partager pour 
des moments gourmets en 
toute simplicité !

Nous vous proposons des 
assortiments de hors d’œuvres 
frais et colorés, présentés avec 
élégance dans notre Cube 
pratique et design. 



Améthyste

Farandole fleurie de fromages 
artisanaux et charcuterie sans porc. 
Vous vous régalerez avec nos dips 
maison : tapenade aux figues et 
houmous moelleux de betterave

Opale

Un trio de fromages gourmands 
et de la charcuterie italienne fine, 
sublimés par un houmous 
onctueux au curcuma. De quoi 
ravir toutes les papilles 

109,00 €HT

109,00 €HT



Topaze

Un mix unique de chiffonnades 
délicates accompagné de 
fromages aromatiques, de 
tapenade de carottes ainsi que de 
houmous réconfortant

Emeraude

Des notes végétariennes légères 
mais savoureuses avec des 

légumes frais et des dips originaux 
(Edamame à la menthe ; crème 

d'asperge) qui soulignent le 
crémeux de nos fromages affinés 

109,00 €HT

109,00 €HT



Quartz

Chocolats, calissons, pâtes 
de fruits et autres douceurs 
qui évoquent la rondeur de 
l'enfance

109,00 €HT



Passez commande
du lundi au vendredi, 
la veille avant 16h30

(week-end et jours 
fériés 

sur demande et 
conditions particulières)

En ligne sur lecercle.fr

Par mail à 
contact@lecercle.fr

Par téléphone au 
01 84 25 14 00

Livraison dans toute 
l’Ile-de-France

Prix : 24,50 € HT 
reprise offerte

Comment ça marche 
?

Chaque Grazing Platters est préparé pour 4 personnes pour un repas et jusqu’à 8-10

personnes pour un apéritif.

Ils sont livrés avec du pain traditionnel ainsi que des couverts pour la dégustation.
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