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Au démarrage du Cercle en 2016, les 
emballages jetables des 20 000 plateaux livrés 
chaque jour à Paris pesaient 2 fois plus lourd 
que la nourriture qu'ils transportaient ! Je suis 
fier de la solution que nous avons créée : 
vous régaler en supprimant 99% des 
emballages jetables.

Pierre CORNET-VERNET, Fondateur

Pensés pour être 100% réutilisables , design 

et pratiques, nos produits respectent nos 

valeurs en faveur de lɅenvironnement, pour 

les Hommes.

L E  C E R C L E



L E  C E R C L E

Le Cercle a été pensé en économie circulaire afin de créer 

un CERCLE vertueux et respectueux de lɅenvironnement.

Pourquoi Le Cercle ?

Notre carte change à chaque 

saison, pour respecter les 

produits frais et locaux.

0 déchet chez vous : 

nous livrons et venons 

rechercher les 

contenants et les 

restes alimentaires.

Nous lavons et 

réutilisons nos 

contenants en 

fibre de bambou.

Les déchets alimentaires sont 

méthanisés pour les convertir en 

chaleur et en électricité.

Objectif 2022 : 100% 

des livraisons en 

véhicules électriques

ou roulant au gaz 

naturel .



L E  C E R C L E

Nous sommes heureux de vous annoncer notre nouveau 

partenariat avec plus de 50 producteurs de fruits et 

légumes bio ou raisonnés cultivés en Ile de France !

Les avantages sont multiples : des produits frais de pleine 

saison savoureux, un soutien direct aux producteurs de 

nos régions, moins de transport et donc moins de 

camions et de CO2 ! 

Découvrez notre nouvelle carte de été 2021 élaborée par 

nos chefs avec ces merveilleux produits.

La révolution locale !

Cʇ ǵȝǘɂɪ ǩ ȹֵǘɴɴȢȁɾɾȁ Ԉ



LA TRILOGIE
P l a t e a u x  r e p a s  

i n d i v i d u e l s



Assiette méditerranéenne
Végétarien

Entrée
Grand sablé parmesan aux 
tomates confites et caviar 
dɅaubergines

Plat
Belle assiette 
méditerranéenne dɅété : 
salade de légumes verts à la 
rhubarbe, lentilles jaunes et 
vertes, houmous maisonɎ

Dessert
Cake aux agrumes, crémeux 
Yuzu et confit de bergamote

22,50ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



Poulet relevé aux olives et 
citrons confits
Entrée
Trio de caviar de légumes et 
crackers maison

Plat
Poulet relevé aux olives et 
citrons confits, poêlée de 
légumes verts

Dessert
Financier gianduja noisette, 
amandes et noisettes 
grillées

24,30ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



Taboulé de légumes
Végétarien / Sans lactose

Entrée
Œuf mollet bio du Vexin, 
piperade et croûtons dorés

Plat
Taboulé de légumes, quinoa 
aux herbes fraîches

Dessert
Salade de fruits frais dɅété

24,30ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



Filet de Poulet rôti à la moutarde
Entrée
Burrata au granola salé et 
fruits, chutney de saison

Plat
Filet de poulet sauce 
moutarde à lɅancienne, 
petits légumes verts

Dessert
Tentation poire chocolat au 
lait, croustillant praliné, 
mousse lait caramel

26,30ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



ITALIEN
Entrée
Cake moelleux de chèvre 
artisanal, aux courgettes 
rôties

Plat
Salade de pâtes aux 
légumes grillés, boule de 
burrata, Bresaola

Dessert
Tiramisu Classico

26,30ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



Duo de poissons

Entrée
La Tomate Burrata

Plat
Duo de poissons, rillettes de 
lieu noir, saumon fumé, 
poêlée de légumes verts

Dessert
Fondant chocolat sans 
gluten

26,30ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E

Sans gluten



Brochettes de veau sauce choron
Entrée
Saumon gravlax mariné à 
lɅaneth et baies roses, 
légumes verts

Plat
Brochettes de veau 
normand grillé à lɅestragon, 
sauce choron, poêlée de 
légumes

Dessert
Macaron Cassis et griottes

30,40ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E



Saumon rôti pesto miso

Entrée
Trio de caviar de légumes et 
crackers maison

Plat
Saumon rôti, croute pesto 
miso, poêlée de légumes

Dessert
Chou Espelette, crémeux 
chocolat noir et piment.

30,40ɚ HT

+ Petit pain individuel

L A  T R I L O G I E




